REGULAMIN KONKURSU ,,POLSKI MISTRZ SERA - CHEESEMONGER 2026”
§ 1. Postanowienia ogolne

1. Niniejszy Regulamin okres$la zasady organizacji i przeprowadzenia konkursu pod nazwag
»Polski Mistrz Sera - Cheesemonger 2026”, zwany dalej ,,Konkursem?”.

2. Konkurs jest wydarzeniem branzowym promujgcym profesjonalne kompetencje zwigzane
z praca z serami, w szczegélnosci z ich selekcja, ocena, prezentacja, oraz profesjonalng
sprzedazg.

3. Organizatorem Konkursu sg:

a) Targi w Krakowie Sp. z o.0., organizator targédw HORECA i ENOEXPO (EXPO Krakéw, 4-
6.11.2026), z siedzibg w Krakowie, 31-586, ul. Galicyjska 9, wpisang do Krajowego Rejestru
Sadowego w Sadzie Rejonowym dla Krakowa-Srédmiescia w Krakowie, XI Wydziat Gospodarczy
Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS 0000192313, NIP: 676-10-50-090, Regon:
350952838, Kapitat Zaktadowy: 921.000,00 zt

b) Doradztwo strategiczne i marketingowe Bartosz Wilczynski, z siedzibg w Krakowie, 30-384,
ul. Szuwarowa 5/106, NIP 8981090951, Regon: 362487898

zwani dalej tacznie ,,Organizatorem”.

4. Konkurs organizowany jest przy wspoétpracy ze Spétdzielczg Mleczarnia Spomlek, z
siedzibg w Radzyn Podlaski, 21-300, ul. Gen. F. Kleeberga 12, NIP: 538-000-26-04, Regon:
000867667, zwana dalej ,Wspotorganizatorem”.

5. Finat Konkursu odbedzie sie w dniu 4 listopada 2026 r. w EXPO Krakéw, przy ul.
Galicyjskiej 9 podczas targow HORECA/ENOEXPO 2026.

6. Konkurs ma charakter branzowy i jest przeznaczony dla osob posiadajgcych
doswiadczenie zawodowe zwigzane z pracg z serami.

7. Regulamin jest dostepny na stronie internetowej Organizatora oraz w miejscu
przeprowadzania Konkursu.

§ 2. Cele Konkursu
1. Celem Konkursu jest:
a) promocja serdw jakosciowych, w tym serow polskiej produkcji;

b) budowanie wizerunku cheesemongera jako specjalisty zajmujgcego sie selekcja, prezentacjg
oraz sprzedazg produktdw serowarskich;

c) rozwdj wiedzy i kompetencji zawodowych zwigzanych z kultura serowarska;

d) integracja polskiego s$rodowiska producentéw produktéw serowarskich, dystrybutoréw,
przedstawicieli gastronomii oraz handlu specjalistycznego;

e) promowanie profesjonalnych standardéw pracy z serami;



f) wymiana doswiadczen i wiedzy pomiedzy przedstawicielami branzy serowarskiej,
gastronomicznej i handlowe;.

§ 3. Definicje
Uzyte w Regulaminie okreslenia oznaczaja:
1. Konkurs - konkurs ,,Polski Mistrz Sera — Cheesemonger 2026”.

2. Organizator — Targi w Krakowie Sp. z 0.0. oraz Doradztwo strategiczne i marketingowe
Bartosz Wilczynski.

3. Wspoétorganizator — Spotdzielcza Mleczarnia Spomlek.

4. Uczestnik — osoba fizyczna spetniajgca warunki udziatu w Konkursie, ktéra prawidtowo
zgtosita swoj udziat i zostata zakwalifikowana zgodnie z Regulaminem.

5. Etap kwalifikacyjny — etap Konkursu obejmujacy ocene dokumentacji zgtoszeniowej oraz
rozmowe kwalifikacyjng online.

6. Finat — cze$¢ Konkursu przeprowadzana podczas targéw HORECA / ENOEXPO w EXPO
Krakéw w dniu 4.11.2026.

7. Jury-osoby powotane przez Organizatora do oceny konkurencji finatowych.

8. Komisja Kwalifikacyjna — dwuosobowy zespét ekspertdw serowarskich powotany przez
Organizatora do przeprowadzenia i oceny etapu kwalifikacyjnego.

§ 4. Uczestnicy Konkursu
1. W Konkursie mogg uczestniczy¢ osoby fizyczne zawodowo zwigzane z pracg z serami.
2. W szczegdélnosci do udziatu moga zgtaszac sie:

a) producenci serow;

b) pracownicy serowarni;

c) wtasciciele i pracownicy sklepdw specjalistycznych;

d) dystrybutorzy seréow;

e) przedstawiciele branzy gastronomicznej;

f) osoby zajmujgce sie profesjonalng selekcja, prezentacjg i sprzedazg seréw;

g) inne osoby posiadajgce udokumentowane doswiadczenie zawodowe zwigzane z pracag z
serami.

3. Warunkiem udziatu w Konkursie jest posiadanie i przedstawienie doswiadczenia
zawodowego zwigzanego z pracg z serami.

4. Organizator moze zazgda¢ przedstawienia dokumentow lub informacji potwierdzajacych
doswiadczenie zawodowe wskazane w zgtoszeniu.

5. Udziat w Konkursie jest dobrowolny.



6. Uczestnik zobowigzany jest do podania danych prawdziwych, kompletnych i aktualnych.

7. W Konkursie nie moga uczestniczy¢ osoby bezposrednio zaangazowane w przygotowanie,
organizacje lub ocene Konkursu, w szczegélnosci cztonkowie Komisji KwalifikacyjnejiJury
oraz osoby pozostajgce z nimi w relacji mogacej mie¢ wptyw na bezstronnosc¢ oceny.

8. Organizator moze odmowi¢ udziatu osobie, ktdra nie spetnia warunkéw okreslonych w
Regulaminie.

§ 5. Zgtoszenie do Konkursu

1. Zgtoszenie do Konkursu odbywa sie w sposob i w terminie wskazanym przez Organizatora
w komunikacie konkursowym.

2. Zgtoszenie powinno zawiera¢ co najmniej:
a) dane Uczestnika niezbedne do przeprowadzenia Konkursu;

b) opis doswiadczenia zawodowego zwigzanego z pracg z serami (w wybranych obszarach -
produkcji, sprzedazy, dystrybucji, marketingu, gastronomii, horeca) - minimum 1 rok
doswiadczenia

c) fotografie przygotowanej wtasnorecznie przez Uczestnika deski seréw;
d) opis ulubionego sera o objetosci nieprzekraczajgcej 1000 znakdw;
e) wymagane oswiadczenia i zgody, jezeli sg przewidziane w formularzu zgtoszeniowym.

3. Zgtoszenie nalezy przesta¢ na adres e-mail: knap®@targi.krakow.pl w terminie do 14
pazdziernika 2026 r.

4, Zgtoszenia przestane po uptywie terminu moga pozostac bez rozpatrzenia.

5. Organizator moze zwrécic sie do Uczestnika o uzupetnienie brakéw formalnych zgtoszenia
w terminie wskazanym przez Organizatora.

6. Przestanie zgtoszenia oznacza zapoznanie sie z Regulaminem oraz akceptacje jego
postanowien.

§ 6. Etap kwalifikacyjny
1. Etap kwalifikacyjny obejmuje:

a) weryfikacje formalng dokumentacji zgtoszeniowej — w tym opisu doswiadczenia zawodowego
zwigzanego z pracg z serami;

b) ocene merytoryczna fotografii przygotowanej wtasnorecznie przez Uczestnika deski seréw oraz
opisu ulubionego sera;

c) rozmowe kwalifikacyjng online przed Komisjg Kwalifikacyjna, przeprowadzong w formie serii 30
pytan merytorycznych.

2. Weryfikacja formalna dokumentacji zgtoszeniowej polega na sprawdzeniu jej
kompletnosci oraz zgodnosci z wymaganiami okreslonymi w Regulaminie. Weryfikacja formalna
nie podlega punktacji. Zgtoszenie moze zosta¢ uznane za spetniajgce albo niespetniajgce



wymagania formalne, z zastrzezeniem mozliwosci uzupetnienia brakéw zgodnie z § 5 ust. 5
Regulaminu.

3. Uczestnicy, ktérych zgtoszenia spetniaja wymagania formalne, podlegaja ocenie
merytorycznej w ramach etapu kwalifikacyjnego.

4. W etapie kwalifikacyjnym Uczestnik moze uzyska¢ maksymalnie 36 punktow, w tym:
a) za fotografie przygotowanej wtasnorecznie deski serow — od 0 do 3 punktow

(ocena profesjonalizmu, sposobu prezentacji deski i kreatywnosci);

b) za opis ulubionego sera - od 0 do 3 punktéw

(ocena kreatywnosci i profesjonalnego sposobu opisu sera);

c) za odpowiedzi na 30 pytan merytorycznych podczas rozmowy kwalifikacyjnej — od 0 do 30
punktdéw, przy czym za kazdg prawidtowa odpowiedz Uczestnik otrzymuje 1 punkt.

5. Rozmowa kwalifikacyjna ma na celu ocene wiedzy Uczestnika w zakresie pracy z serami i
branzy serowarskie;j.

6. Zakres tematyczny pytan obejmuje w szczegélnosci:

a) podstawowe technologie serowarskie i rodzaje seréw;

b) rodzaje mleka oraz ich wtasciwosci wykorzystywane w produkcji seréw;
c) podstawy sensoryki sera;

d) gtéwne rodzaje i nazwy serdéw polskich i zagranicznych.

7. Rozmowa kwalifikacyjna ma forme serii 30 pytann merytorycznych zadawanych przez
cztonkoéw Komisji Kwalifikacyjne;.

8. Uczestnik udziela odpowiedzi podczas rozmowy kwalifikacyjnej samodzielnie. W trakcie
rozmowy nie moze korzysta¢ z notatek, materiatdbw drukowanych, stron internetowych,
wyszukiwarek, narzedzi sztucznej inteligencji ani innych zewnetrznych zrédet informacii.
Niedozwolone jest rowniez korzystanie z podpowiedzi lub pomocy osoéb trzecich, w tym oséb
przebywajgcych w miejscu, z ktérego Uczestnik tgczy sie z Komisja Kwalifikacyjna.

9. O wyniku etapu kwalifikacyjnego decyduje taczna liczba punktéw uzyskanych za fotografie
deski seréw, opis ulubionego sera oraz odpowiedzi na 30 pytan merytorycznych.

10. Na podstawie tacznej liczby punktéw Komisja Kwalifikacyjna tworzy klasyfikacje etapu
kwalifikacyjnego. Do Finatu zostaje zakwalifikowanych 8 Uczestnikow, ktérzy uzyskali najwyzszg
liczbe punktéw, oraz 2 Uczestnikdw rezerwowych, ktdérzy moga zostac¢ zaproszeni do udziatu w
Finale w przypadku rezygnacji lub niemoznosci uczestnictwa ktéregos z zakwalifikowanych
Finalistéw, zgodnie z kolejnosciag uzyskang w klasyfikacji etapu kwalifikacyjnego.

11. W przypadku uzyskania przez dwoch lub wiecej Uczestnikéw takiej samej tacznej liczby
punktow Komisja Kwalifikacyjna moze przeprowadzi¢ dodatkowa serie pytarh merytorycznych dla
Uczestnikoéw z identycznym wynikiem. O wyzszej pozycji decyduje wieksza liczba prawidtowych
odpowiedzi uzyskanych w dodatkowej serii i puli pytan.



12. Punkty uzyskane przez Uczestnika w etapie kwalifikacyjnym stuza wytacznie wytonieniu
Finalistéw i nie sg uwzgledniane w punktacji ani klasyfikacji koncowej Finatu. Wszyscy Finalisci
rozpoczynajg Finat z zerowym dorobkiem punktowym.

§ 7. Jury Konkursu
1. Oceny konkurencji finatowych dokonuje Jury powotane przez Organizatora.
2. W sktad Jury moga wejs¢ w szczegoélnosci:

a) polscy i zagraniczni eksperci oraz jurorzy serowarscy;

b) przedstawiciele producentéw serow;

c) przedstawiciele branzy gastronomicznej;

d) przedstawiciele branzy handlowej;

e) inne osoby posiadajgce wiedze i doswiadczenie odpowiednie do oceny poszczegdlnych
konkurencji.

3. Organizator powotuje Przewodniczgcego Jury.
4. Cztonkowie Jury dokonujg oceny Uczestnikdw w sposdéb bezstronny i niezalezny.

5. Cztonek Jury powinien poinformowac¢ Organizatora o okolicznosciach mogacych
powodowac konflikt interesdw w zwigzku z oceng konkretnego Uczestnika.

6. W przypadku wystgpienia konfliktu intereséw Organizator moze wytgczy¢ cztonka Jury z
oceny danego Uczestnika lub konkurenciji.

§ 8. Finat Konkursu

1. Finat Konkursu odbedzie sie w dniu 4 listopada 2026 r. podczas targéw HORECA / ENOEXPO w
EXPO Krakoéw.

2. Do Finatu zostanie zakwalifikowanych 8 Uczestnikow.
3. Finat sktada sie z nastepujgcych konkurenciji:
a) Porcjowanie i pakowanie sera

b) Przygotowanie deski sera wraz zdoborem dodatkéw w formie pairingu, na podstawie dostepnej
gamy produktow;

c) Blind tasting, czyli profesjonalny opis sera bez znajomosci jego nazwy i producenta;
d) Przygotowanie tematycznej kompozycji serowej w oparciu o przekazany zestaw seréw.

4.0rganizator zapewnia sery oraz inne produkty i materiaty niezbedne do wykonania
poszczegdlnych konkurenciji, zgodnie z zasadami okreslonymi dla danej konkurenciji.

5. Uczestnicy otrzymujg w danej konkurencji takie same lub poréwnywalne warunki wykonania
zadania.



6. Organizator moze wprowadzi¢ niezbedne zmiany organizacyjne dotyczace kolejnosci
konkurencji, godzin ich rozpoczecia oraz sposobu organizacji, jezeli bedzie to uzasadnione
wzgledami technicznymi, bezpieczenstwem lub prawidtowym przebiegiem wydarzenia.

7. Organizator dopuszcza korzystanie przez uczestnikéw finatu z wtasnych narzedzi do
profesjonalnej pracy z serami, w szczegolnosci nozy, lir, zytek do krojenia oraz innych akcesoriéw
stuzacych do przygotowania, porcjowania i prezentacji serow, pod warunkiem zachowania zasad
higieny i bezpieczenstwa zywnosci oraz wymagan poszczegdlnych konkurencji.

§ 9. Punktacja i klasyfikacja

1. Kazda z konkurencji finatowych jest punktowana. Maksymalna liczba punktéw mozliwych
do uzyskania w Finale wynosi 100 punktéw.

2. Maksymalna liczba punktéw mozliwych do uzyskania w poszczegdlnych konkurencjach
oraz podstawowe kryteria oceny wynoszg:

a) Porcjowanie i pakowanie sera — maksymalnie 15 punktéw, w tym w szczegdlnosci za:

o] doktadnosé wykonania porcji o zadanej gramaturze;

o prawidtowosé techniki i jakos$¢ krojenia;

o] profesjonalne i funkcjonalne zapakowanie jednej porcji;

o organizacje pracy i racjonalne gospodarowanie produktem.

b) Przygotowanie deski sera wraz z doborem dodatkéw — maksymalnie 20 punktow, w tym w
szczegoblnosci za:

0 technike przygotowania i krojenia sera;

o] uktad, prezentacje i funkcjonalnos¢ deski;
o wtasciwe wyeksponowanie sera;

o] trafnos¢ doboru dodatkéw i jakos$¢ pairingu;
o] organizacje wykonania.

c) Blind tasting — maksymalnie 15 punktéw, w tym w szczegdélnosci za:
0 prawidtowy opis wygladu, skorki i tekstury, aromatu i smaku;

o) trafnos¢ klasyfikacji sera, w tym okreslenia jego typu lub rodziny technologicznej oraz
rodzaju mleka;

o) ocene stopnia dojrzatosci i ogdlnej kondyciji sera.

d) Przygotowanie tematycznej kompozycji serowej w oparciu o przekazany zestaw seréow -
maksymalnie 50 punktéw, w tym w szczegdélnosci za:

0 technike krojenia i przygotowania serdw;



o) wtasciwe wykorzystanie i wyeksponowanie przekazanego zestawu serdw;

o uktad, harmonie i ogélng prezentacje kompozyciji;

o] zgodnosc¢ z zadanym tematem i spéjnosé koncepciji;

o] kreatywnosc¢ i oryginalnosé rozwigzania;

o] profesjonalizm i jakos¢ wykonania;

o] racjonalne gospodarowanie produktem i ograniczenie strat;

o] organizacje pracy.

3. Kazdy cztonek Jury dokonuje indywidualnej oceny Uczestnika na odrebnym arkuszu

punktowym, zgodnie z kryteriami przewidzianymi dla danej konkurenc;ji.

4. Punkty przyznane Uczestnikowi przez poszczegélnych cztonkéw Jury sg sumowane, a
nastepnie dzielone przez liczbe oceniajacych sedziéw. Uzyskana srednia arytmetyczna stanowi
wynik Uczestnika w danej konkurenciji, z zastrzezeniem ust. 5.

5. W konkurencji ,,Porcjowanie i pakowanie sera” punkty za doktadnos$é¢ wykonania porcji
ustalane sa wytacznie na podstawie obiektywnych wynikéw wazenia, zgodnie z przyjetg skalg
punktowa. Do uzyskanejw ten sposob punktacji dodaje sie Srednig ocen Jury za pozostate kryteria
tej konkurenciji.

6. Wynik koncowy Uczestnika stanowi suma punktéw uzyskanych we wszystkich czterech
konkurencjach finatowych, po uwzglednieniu ewentualnych punktéw karnych.

7. Zwyciezcg Konkursu i zdobywca tytutu Polski Mistrz Sera — Cheesemonger 2026 zostaje
Uczestnik, ktéry uzyska najwyzszg tacznag liczbe punktow.

8. Kolejne miejsca w klasyfikacji ustalane sg wedtug malejgcej liczby zdobytych punktow.

9. Za naruszenie zasad Regulaminu lub zasad obowigzujgcych w danej konkurencji Jury
moze odjgé Uczestnikowi 2 punkty za kazde stwierdzone naruszenie.

10. Za naruszenie zasad higieny lub bezpieczenistwa zywnosci Jury moze odja¢ Uczestnikowi
5 punktéw za kazde stwierdzone naruszenie.

11. W przypadku powaznego naruszenia zasad Konkursu, zasad higieny lub bezpieczenstwa
zywnosci Jury moze podja¢ decyzje o przerwaniu wykonywania zadania lub dyskwalifikacji
Uczestnika.

12. Punkty karne nie sg stosowane za uchybienia, ktére zostaty juz uwzglednione w ocenie
jakosci wykonania danej konkurenciji.

13. W przypadku uzyskania przez dwoch lub wiecej Uczestnikéw takiej samej tacznej liczby
punktéw o wyzszej pozycji decyduje liczba punktéw uzyskanych w konkurenciji ,,Przygotowanie
tematycznej kompozycji serowej”. W przypadku dalszego remisu Jury moze przeprowadzié¢
dodatkowe zadanie rozstrzygajace.



§ 10. Wyniki i nagrody

1.

2.

Na podstawie koncowej klasyfikacji Jury wytania laureatow Konkursu.

Laureatom przyznawane sg nastepujace tytuty i nagrody:

a) | miejsce - tytut ,,Polski Mistrz Sera - Cheesemonger 2026 oraz trofeum konkursowe;

b) I miejsce - tytut ,Polski Wicemistrz Sera - Cheesemonger 2026” oraz trofeum

konkursowe;

c) lll miejsce - trofeum konkursowe.

3.

Pozostali finalisci otrzymujg dyplomy uczestnictwa oraz mogg otrzymac nagrody
dodatkowe.

Jury moze przyzna¢ nagrody specjalne za indywidualne osiggniecia Uczestnikéw w Finale.

Rodzaj, liczba i wartos¢ nagréd dodatkowych moga zosta¢ okreslone przez Organizatora
w porozumieniu ze Wspétorganizatorem - fundatorem nagrod dodatkowych.

Jezeli wartos¢ lub rodzaj nagrody powoduje powstanie obowigzku podatkowego po
stronie laureata, nagroda zostanie wydana z uwzglednieniem obowiazujgcych przepisow
podatkowych.

Organizator lub Wspétorganizator, w przypadkach, gdy bedzie do tego zobowigzany
przepisami prawa, wykona obowiazki ptatnika zwigzane z wydaniem nagrody.

Laureat zobowigzany jest przekaza¢ Organizatorowi dane niezbedne do prawidtowego
wydania nagrody oraz wykonania obowigzkéw podatkowych, jezeli obowigzek taki wynika
Z przepiséw prawa.

Nagrody nie podlegajg wymianie na inne nagrody ani na ekwiwalent pieniezny, chyba ze
Organizator postanowi inaczej.

§ 11. Reklamacije

1.

2.

3.

Uczestnik moze ztozy¢ reklamacje dotyczgca organizacji lub przebiegu Konkursu.

Reklamacja powinna zosta¢ ztozona w formie pisemnej lub elektronicznej na adres
wskazany przez Organizatora.

Reklamacja powinna zawierac:

a) imie i nazwisko Uczestnika;

b) dane kontaktowe;

c) opis zdarzenia, ktérego dotyczy reklamacja;

d) uzasadnienie reklamacji;

e) zadanie Uczestnika.

4. Reklamacje nalezy ztozy¢ w terminie 7 dni od dnia zakonczenia Konkursu.



Organizator rozpatrzy reklamacje w terminie 14 dni od dnia jej otrzymania.

Odpowiedz na reklamacje zostanie przekazana Uczestnikowi na adres wskazany w
reklamaciji.

Reklamacja nie wstrzymuje wykonania decyzji Jury ani wydania nagrod, chyba ze
Organizator postanowi inaczej.

§ 12. Odpowiedzialnos¢ i bezpieczenstwo

1.

4.

Uczestnik zobowigzany jest do przestrzegania zasad bezpieczenstwa, instrukcji
Organizatora oraz zasad obowigzujacych na terenie EXPO Krakéw.

Uczestnik ponosi odpowiedzialnos¢ za szkody wyrzgdzone przez niego Organizatorowi lub
osobom trzecim na skutek zawinionego dziatania lub zaniechania.

Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci za rzeczy osobiste Uczestnika pozostawione
bez nadzoru.

Organizator moze wykluczyé Uczestnika z Konkursu w przypadku:

a) naruszenia Regulaminu;

b) podania nieprawdziwych danych;

c) zachowania zagrazajacego bezpieczenistwu innych oséb;

d) zachowania razgco naruszajacego zasady wspotzycia spotecznego lub dobre obyczaje;

e) korzystania z niedozwolonej pomocy podczas konkurencji.

5.

Wykluczenie Uczestnika z przyczyn wskazanych w ust. 4 skutkuje utratg prawa do
dalszego udziatu w Konkursie oraz mozliwosci uzyskania nagrody.

§ 13. Produkty spozywcze i zasady higieny

1.

Produkty spozywcze wykorzystywane podczas Konkursu powinny by¢ dopuszczone do
obrotu i spetnia¢é wymagania wynikajace z obowiazujgcych przepiséw dotyczacych
bezpieczenstwa zywnosci.

Produkty dostarczane przez Uczestnikéw, Organizatora lub Partneréw powinny byc¢
odpowiednio zabezpieczone, przechowywane i wykorzystywane zgodnie z ich
wtasciwosciami oraz wymaganiami producenta.

Organizator moze odmoéwi¢ dopuszczenia produktu do Konkursu, jezeli istnieja
uzasadnione watpliwosci dotyczace jego bezpieczenstwa, jakosci, pochodzenia lub
zgodnosci z Regulaminem.

Uczestnik zobowigzany jest do przestrzegania zasad higieny i bezpieczenstwa zywnosci
obowigzujacych podczas przygotowywania i prezentowania produktéw.

Szczegbdtowe wytyczne techniczne i higieniczne dotyczace poszczegdlnych konkurenciji
mogag zostac¢ przekazane Uczestnikom przed rozpoczeciem Finatu.



§ 14. Materiaty konkursowe, wizerunek i prawa do prac

1.

Uczestnik oswiadcza, ze materiaty przekazane przez niego Organizatorowi w zwigzku z
Konkursem, w szczegélnosci fotografie, opisy i materiaty zgtoszeniowe, sa jego autorstwa
lub posiada on odpowiednie prawa do ich wykorzystania.

Uczestnik ponosi odpowiedzialnosé za naruszenie praw osob trzecich w zwiazku z
materiatami przekazanymi Organizatorowi.

Organizator moze wykorzystywa¢ materiaty zgtoszeniowe w celu organizacji, promoc;ji i
dokumentowania Konkursu, z poszanowaniem praw Uczestnika wynikajacych z
obowigzujgcych przepisow prawa.

Uczestnik przyjmuje do wiadomosci, ze Konkurs ma charakter publicznego wydarzenia
branzowego i jego przebieg moze by¢ fotografowany, filmowany oraz relacjonowany przez
Organizatora, Wspotorganizatora, partnerow medialnych oraz inne uprawnione podmioty.

Zasady utrwalania i rozpowszechniania wizerunku Uczestnika zostang okreslone w
odpowiednich oswiadczeniach lub klauzulach przekazanych Uczestnikowi przed lub w
zwigzku z udziatem w Konkursie.

Szczegotowe zasady dotyczace praw do fotografii, filméw i materiatdw powstatych w
ramach Konkursu moga zosta¢ okreslone w odrebnym oswiadczeniu Uczestnika.

§ 15. Dane osobowe

1.

2.

Administratorem danych osobowych Uczestnikéw Konkursu jest podmiot wskazany w

odrebnej klauzuli informacyjnej dotyczgcej Konkursu.

Dane osobowe beda przetwarzane w szczegélnosci w celu:

a) przeprowadzenia procesu zgtoszenia i kwalifikacji;

b) organizacji i przeprowadzenia Konkursu;

c) kontaktu z Uczestnikami;

d) ogtoszenia wynikéw;

e) wydania nagrod;

f) realizacji obowigzkéw prawnych cigzacych na Organizatorze;

g) rozpatrywania reklamacji.

3.

Szczegodtowe informacje dotyczace administratora danych, podstaw prawnych
przetwarzania, okresu przechowywania danych, praw oséb, ktérych dane dotyczg, oraz
sposobu kontaktu w sprawach ochrony danych osobowych zostang zawarte w odrebnej
klauzuli informacyjnej.

Podanie danych niezbednych do udziatu w Konkursie jest dobrowolne, jednak ich
niepodanie moze uniemozliwi¢ udziat w Konkursie lub wydanie nagrody.



5.

Organizator przetwarza dane osobowe zgodnie z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi
ochrony danych osobowych, w tym RODO.

§ 16. Zmiany organizacyjne i odwotanie Konkursu

1.

Organizator zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych i
organizacyjnych zwigzanych z przebiegiem Konkursu, jezeli sg one uzasadnione
wzgledami organizacyjnymi, technicznymi, bezpieczenstwa lub koniecznoscia
zapewnienia prawidtowego przebiegu Konkursu.

Organizator moze w szczegélnosci zmieni¢ kolejnos¢é konkurencji, godziny ich
rozpoczecia, miejsce przeprowadzenia poszczegdlnych konkurencji oraz rozwigzania
techniczne, pod warunkiem, ze zmiana nie narusza podstawowych zasad Konkursu.

O istotnych zmianach Organizator poinformuje Uczestnikow mozliwie niezwtocznie.

W przypadku wystgpienia okolicznosci niezaleznych od Organizatora, w szczegélnosci sity
wyzszej, Organizator moze odwotac, przerwag, przetozy¢ lub zmieni¢ forme Konkursu.

W przypadku zmiany terminu Konkursu zakwalifikowani Uczestnicy zachowujg prawo do
udziatu w Konkursie w nowym terminie, o ile Strony nie ustalg inacze;j.

§ 17. Postanowienia koricowe

1.

2.

Udziat w Konkursie oznacza akceptacje niniejszego Regulaminu.
Regulamin jest dostepny dla Uczestnikéw przed dokonaniem zgtoszenia.

W sprawach nieuregulowanych Regulaminem zastosowanie majg przepisy prawa
polskiego.

Wszelkie spory zwigzane z Konkursem beda w pierwszej kolejnosci rozwigzywane
polubownie.

Organizator zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian Regulaminu przed
rozpoczeciem Konkursu, pod warunkiem, ze zmiany nie naruszajg praw nabytych
Uczestnikéw oraz nie zmieniajg podstawowych zasad Konkursu w sposéb mogacy miec
wptyw na wynik rywalizacji.

O zmianach Regulaminu Organizator poinformuje Uczestnikéw w sposdb umozliwiajgcy
zapoznanie sie z ich trescia.

Regulamin wchodzi w zycie z dniem jego opublikowania.

W przypadku rozbieznosci pomiedzy Regulaminem a materiatami promocyjnymi
dotyczgcymi Konkursu pierwszenstwo majg postanowienia Regulaminu.



